ﬁf' APERITIVI

Sherry 6,30
San(lemann, Tio, Pepe, meclium, clry, 5l

Portwein 6,30
Dela Force, weil}, rot, 5 ol

Martini 5,90

TOSso, hianco, clry, 5l

Campari Soda 6,50
Campari Orange 7,00
Prosecco 6,00
0,11Glas

Prosecco con Aperol 6,80
0,11Glas

Kir Royal 6,80
Sekt 0,1 | Glas

Kir Peach Sekt 6,80
Sekt 0,1 | Glas

Aperol Spritz 7,50
0,21 Glas

Sanbitter 4,50

Zusatzstoffe und Aﬂergene kénnen auf Wunsch in einer

gesonclerten Speiselzarte eingesehen werden.



Y ANTIPASTI -SALATE

Insalata italiana 9,50
Italienischer Salat mit Schinken, Kise und Ei

Insalata di pomodoro 9,00

Tomatensalat mit Honig—Sen{marinade & Croutons

Insalata di rucola 9,50
Rucola-Salat mit frischen Champignons @ Parmesan

Insalata di rucola con gaml)eri di fiume 14,50
Rucola-Salat mit Flusskrebsen an Di”—Senfclressing

Insalata di rucola con funghi di pioppo 11,60

Rucola-Salat mit gebratenen Austernpilzen & Parmesan

Caprese 11,50

Tomaten & Biiffelmozzarella mit Basilikum-Pesto

Insala’ca cleua casa 15,50
Salate der Saison mit Filetspitzen 4 Austernpilzen

Extra Portion Thunfisch 3,50
Extra Portion Oliven 3,00
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ANTIPASTT -VORSPEISEN

Bruschette miste
gegrilltes Weilkbrot mit Tomaten, Champignons und Knoblauch

Vitello tonnato
Kalbfleisch diinn geschnitten an Thunfischsauce mit Kapern

Antipasto di mare
Meeres{rﬁchtesalat

Carpaccio
vom Rind mit gehobeltem Parmesan & Pizzabrot

Mari e monti
div. Gemiise, Parmaschinlzen, Meeresfrijchte, Bruschette & Lachs

Antipasto di verdure

Gemiisevorspeise

ZUPPE -SUPPEN

Stracciatella alla romana
Fleischbriithe mit Ei

Tortellini in brodo
Tortellini in Fleischbriihe

Crema al pomodoro con Gin & basilico-croutons

Tomatencremesuppe mit Gin & Basilikum-Croutons

Minestrone

hausgemachte Gemiisesuppe

7,00

14,50

14,50

14,50

16,00

grof8 11,50
klein 8,50

7,50

7,50

8,50

8,50



Yt PASTA -NUDELGERICHTE

Spaghetti napoli 11,00
Spaghetti mit Tomatensauce

Spaghetti bolognese 12,00
Spaghetti mit Hackfleischsauce

Spaghetti aglio e oglio 11,00
Spaghetti mit Knoblauch & Olivens!

Spaghetti carbonara 13,00
Spaghetti mit Ei, Speclz & Sahnesauce

Spaghetti pescatore 16,00
Spaghetti mit frischen Meeresfriichten

Tris (11 pasta - dreierlei Nudelspezialititen 16,00

Ravioli salsa rosa, Linguine al pesto, Gnocchi alla sorrentina

Tagliatelle alla rucola 14,00
Bandnudeln mit Tomatensauce, Speclz & Rucola

Tagliatelle ai funghi misti 15,00

Bandnudeln mit verschiedenen Pilzen

Tagliolini al nero di seppia con salmone 16,00
schwarze Bandnudeln mit Lachs

Linguine al pesto con salmone 16,00

Linguine in Basilikumsauce & Lachs

Gnocchi alla sorrentina 13,00
Kartoffelnudeln mit Tomatensauce, Basilikum & Mozzarella

Gnocchi al gorgonzola e noci 15,00
Kartoffelnudeln mit Gorgonzola & Walniissen

Fiocchetti ripieni con pesto 16,00
Nudelsickchen gefiillt mit Birne & Frischkase,

mit Pestosauce & hauchdiinn gel)aclzenem Parmesankorb



Y PASTA -NUDELGERICHTE

Penne saltati 13,50
Penne mit Schinken, Champignons, Fleischsauce & Sahne

Penne alla livornese 16,00

Penne mit Filetspitzen & Parmaschinken in Tomatensauce

Penne alla siciliana 13,50

Penne in Tomatensauce mit Auberginen & Mozzarella

Penne all*arrabiata 11,50

Penne mit scharfer Tomatensauce

Ravioli salsa rosa 14,50

Ravioli mit Spinat & Frischkise in einer rosa Sauce

Tortellini alla panna 13,50
Tortellini mit Schinken & Sahnesauce

Tortelloni della casa 16,00
Tortelloni nach Art des Hauses mit Garnelen & Steinpilzen

=<

PASTA AL FORNO
UBERBACKENE NUDELGERICHTE

Lasagne 13,50
Combinazione 13,50
Canelloni 12,00

gefﬁut mit Frischkise & Spinat

Y RISOTTI -REISGERICHTE

Risotto ai funghi freschi 16,00
Reis mit frischen Champignons

Risotto alla pescatore 17,00

Reis mit Meeresfriichten



\I’ P1ZZE O 28cm

Margherita 9,50

Toma’ce, Mozzarella

Salame 11,50

Tomate, Mozzare”a, italienische Salami

Salamino piccante 11,50
Tomate, Mozzarella, pikante italienische Salami

Vegetariana 12,50

Tomate, Mozzare”a, frisches Gemiise

Rolanclo‘s 14,00

Tomate, Mozzareﬂa, frisches Gemiise, pilzante italienische Salami

Tonno & cipo”e 12,50
Tomate, Mozzare”a, Thun{‘isch, Zwiebeln

Quattro stagioni 13,50
Champignons, italienische Salami, Schinken, Artischocken

uattro formaggi 13,50
Q 8¢

vier Kasesorten

Tirolese 14,00

vier Kisesorten, Speclz

Francescana 14,00
Champignons, Parmaschinken

Prosciutto crudo & rucola 14,50

MOZ Zareua, Rucola, Parmaschinlzen

Mario 15,50

Tomate, Bﬁﬁelmozzareﬂa, pilzante italienische Salami, Zwiebeln

Caprese 15,00

frische Tomatenschei})en, Biiffelmozzarella

Diavolo 13,50
pikante italienische Salami, Chili, griine Peperoni, Champignons

Calzone 13,50
Tomate, Kise, Champignons, Salami, Schinken

Frutti di mare 16,00
Meeresfriichte



Y MANZO -RIND

Bistecca alla griglia
Rumpsteak vom Grill

Bistecca al pepe verde
Rumpstealz n CognaC—P{e{{ersauce

Bistecca al gorgonzola

Rumpsteak mit Gorgonzolasauce

Filetto alla griglia
Filetsteak vom Grill

Filetto al pepe verde
Filetsteak in Cognac-Pfeffersauce

Filetto con funghi freschi e panna
Filetsteak mit frischen Champignons in Rahmsauce

Filetto ai porcini
Filetsteak mit Steinpilzen

BITTE WAHLEN SIE THRE BEILAGEN:

~ frisches Gemiise oder Salat
und

- Rosmarinlzartoﬁeln, Krolze’cten, Pommes frites
oder Polentaschnitte

Alle Fleischgeric}lte werden mit zwei Bei]agen gereicht.

27,00

29,60

29,60

31,00

33,50

33,50

35,00
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MAIALE -SCHWEIN

Cotoletta milanese 20,50
vom Filet - Schnitzel paniert

Filetto di maiale con funghi freschi e panna 22,00
Schweinefilet mit frischen Champignons & Sahnesauce

Filetto di maiale al pernocl 21,50

Schweinefilet in Pernodsauce

AGNELLO

Filetto cl\agnello alle erbe 29,50

Lammfilet in Krautern mit Polenta & mediterranem Gemiise

Filetto cl\agnello in crosta d*aromi 30,50

Lammfilet in Krauterkruste mit Polenta & mediterranem Gemiise

BITTE WAHLEN SIE IHRE BEILAGEN:

_ frisches Gemiise oder Salat

111’1(],

- Rosmarinleartoffeln, Kroleetten, Pommes frites
oder Polentaschnitte

Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen gereicht.



Y VITELLO -KALB

Fegato alla salvia 20,50
Kalbsleber mit Salbei
Fegato alla veneziana 20,50

Kalbsleber mit Zwiebeln in Weillweinsauce

Saltimbocca alla romana 26,00
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken & Salbei

Scaloppine in salse diverse 25,00

Kalbsmedaillons in Marsala, Weilwein oder Zitronensauce

Scaloppine al vino bianco con funghi 25,50
Kalbsmedaillons in Weilwein mit Champignons

Piccata milanese 26,00

Kalbsmedaillons im Eimantel mit etwas Tomatensauce & Parmesan

Involtini ripieni 27,50
Kalbsrouladen gef{i”t mit Spinat & Mozzarella in Cognac—Rahmsauce

BITTE WAHLEN SIE IHRE BEILAGEN:

- frisches Gemiise oder Salat
und

- Rosmarinleartoffeln, Krolzet’cen, Pommes frites
oder Polentaschnitte

Alle Fleischgerichte werden mit zwei Beilagen gereicht.



Y~ SPECIALITA DI PESCE
FISCHSPEZIALITATEN

Insalata mista con pesce spada
gemischter Salat mit gebratenen Schwertfischwiirfeln

Frittura mista, gamberi e calamari
frittierte Garnelen & Tintenfischringe

Calamari alla griglia
Tintenfisch vom Grill

Pesce spada alla griglia
Schwertfisch vom Grill

Branzino al limone
Wolfsbarschfilet in Zitronenbutter oder Weilweinsauce

Gamberoni in padella
Riesengarnelen aus der Pfanne, leicht pikant

In Knoblauch, Semmelbrasel, Olivensl & Petersilie geschwenkt

BEILAGEN

Alle Fischgerichte werden mit Salat und wahlweise
mit Risotto, Nudeln oder Polentaschnitte gereicht.

22,80

25,50

24,50

29,580

26,50

29,60



Y~ FORMAGGI -KASE

Gorgonzola 8,40

Parmigiano 8,40

Y DESSERT

Tiramisu 8,00
Tartufo Lianco, nero 7,50
Cup Danemark 7,00

Vanilleeis mit heiler Schokoladensauce

Vanilleeis 7,50

mit heillen Himbeeren

Semifreddo al croccant 8,00
Haﬂ)ge{rorenes mit Haselnusskrokant & Amaretto

Panna cotta con frutti di bosco 8,00

Soufflé al cioccolato 9,00
Schokoladen-Soufflé mit Vanilleeis
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Selters classic oder naturell 0,251 Fl.

San Pellegrino 0,7517l.

Fanta 0,21/0,41

Coca-Cola oder Coca-Cola light 021/0,41
Spezi 0,21/0,41

Sc}lweppes Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon 0,2 |

FRUCHTSAFTE
Orangensaft 0,21l
Apfelsaft 02181
Apfelsaftschorle 0,41
Traubensaftschorle rot 0,41

Johannisheerschorle 0,41

3,00

6,50

3,00

3,00

3,00

3,50

5,00

5,00

5,00

3,30

3,00

5,80

6,40

6,40



Yt WEISSWEIN

Weingut Posthof, Doll & Gasth
Silvaner OBA, trocken
Riesling OBA, trocken

Graul)urguncler QBA, trocken

Weingut Wasem Doppelstﬂcle

Riesling Kabinett, lieblich

Weingut Eppelmann

Weiller Burguncler, trocken

Weingut Casale Lago, Veneto

Pinot Grigio S. Chiara

Weinschorle siil} oder sauer 0,21

Y ROSEWEIN

Weingut Posthof, Doll & Gasth

Cuvée, trocken

Weingut Casale Lago, Veneto

Rosato

0,2L

5,50
6,00

6,50

6,50

6,50

6,00

4,00

0,2L

6,00

6,00



Y ROTWEIN 021,

Weingut Posthof, Doll & Gasth
Saint Laurent QBA, trocken 6,50

Dornfe]cler, haﬂ)trocleen 5,50

Weingut Eppelmann

Les Cinq Traclition, Cuvée trocken 6,50
18 Monate im Barrique gereif’c

Weingut Vaccaro, Sizilien

Nero cl\avola, trocken 6,50
Weingut Chiarli, Emilia-Romagna

Lambrusco Chiarli 6,00

Weingut Melini, Toscana

Chianti Melini D.O.C. 6,50

Weingut Fantini, Abruzzen

Montepulciano 6,50

Weingut Monte Pietroso, Apulien

Primitivo 6,50
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BIER

Bitburger vom Fass 0,31

Bitburger Drive alkoholfrei 0,33 1 FI.
Benediktiner Weissbier hell oder alkoholfrei 0,51
Radler 0,31

Cola-Bier 0,31

LIKORE & BITTERS

Amaretto di Saronno 2.l
Sambuca 2.l

Grand Marnier 2l
Bailey\s Irish Cream 2 dl
Marsala all*uovo 2.l
Fernet Menta 2 cl

Averna 2

Ramazzotti 2.

Cynar 2

3,90

3,90

5,20

3,90

3,90

4,00

4,00

5,00

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00



Y BRANDY & COGNAC

Vecchia Romagna 2 «l
Courvoisier V.S. 2.l

Remy Martin V.S5.O.P. 2.l

Y DIVERSE SPIRITUOSEN

O})stbrén&e von Prinz 2 cl, verschiedene Sorten

Y GraPPE

Grappa von POll 2 cl, verschiedene Sorten

Grappa aus dem Barrique 2 ¢l

4,60

5,20

5,20

6,50

6,50

4,90



Y wWHISKY

Johnnie Walker Black Label scotch 2l 5,50
Jacle Daniels Bourbon 2.l 5,50
C}livas Regal 12 ]ahre Bourbon 2 cl 6,00

Y LONGDRINKS 0.4

Wodka Orange 7,00
Gin Tonic 7,00
Bacardi Cola 6,50

Y HEISSE GETRANKE

Espresso 2,70
Cappuccino 3,70
Tasse Kaffee 3,20
Tasse Schokolade mit Sahne 3,70
Tasse Tee 2,90
Glas Milch 2,00

Alle Preise verstehen sich inclusive MwSt. und Beclienung



